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ABA TWENTY FIRST

FINE RESTAURANT

Per noi la qualita non ha compromessi.

Qualita significa ricerca, esperienza, attenzione.
Prediligiamo una filiera corta e controllata, dal pesce dei nostri mari agli ortaggi
con attenzione al biologico, cambia la materia prima ma non I'identita del prodotto.

Prediligiamo i prodotti sani e I'eccellenza, come gli oli di produzione biologica italiani,
provenienti da tutta la Penisola e la pasta del Pastificio Monograno Felicetti che dal 1908
seleziona, lavora e combina solo i migliori grani.

Promuoviamo un prodotto etico e sostenibile, per questo le nostre
carni sono tutte certificate e provenienti da allevamenti italiani.

Questa ¢ la nostra filosofia. Da gustare piano.

Percorso degustazione

Un percorso di 5 portate raccontate e condivise con lo Chef | 8000 leké



ANTIPASTI

Carpaccio di dentice, brodo freddo di panzanella | 1800 leké
Gambero rosso, acqua di mozzarella di bufala affumicata, olio di pomodorini essiccati | 2100 leké
Raviolini di rapa, salmone selvaggio, aneto, mela verde | 1900 leké
Carpaccio di carne di razza Marango, salsa di ribes nero, semi tostati | 2400 leké

Carciofo alla brace, caprino, aceto balsamico invecchiato 25 anni | 1800 leké

PRIMI PIATTI
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Spaghetti “Pastificio Felicetti”, “pesto alla Trapanese”, seppie | 1900 leké
Tortelli di castagne ripieni di baccala mantecato, brodo di ceci | 1900 leké
Pacote “Senatore Cappelli”, canocchie, limone candito | 1900 leké
Risotto “Pila Vecia Ferron”, scampi marinati, salsa d'aglio nero, foglie di capperi | 2100 leké

Agnolotti di arrosto di carne, spuma di Parmigiano Reggiano Vacche Rosse 36 Mesi | 2100 leké

PORTATE PRINCIPALI

Pesce San Pietro al vapore, radicchio fermentato piccante | 3500 leké
Merluzzo Carbonaro Atlantico alla griglia, spinaci, salsa di yuzu kosho, olio di foglie di fico | 3800 leké
Cernia, brodo Mediterraneo affumicato | 3500 leks
Filetto di razza Marango al vino rosso | 4000 leké

Cavolfiore alla griglia, verdure di stagione affumicate, salsa alle noci | 1600 leké

Tutte le paste fresche sono realizzate in casa

Aggiunta di tartufo bianco d'Alba 850 leké/g, minimo 3g

Servizio 6%



